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	SCHEDA TECNICA PRODOTTO

	DENOMINAZIONE DEL PRODOTTO:
	ESTRATTO di Peperoni dolce

	DESCRIZIONE DEL PRODOTTO:
	Estratto di peperoni dolci freschi. ORIGINE: ITALIA (Calabria)

Prodotto pastorizzato, senza conservanti.

	INGREDIENTI:
	Peperoni dolci (98%), sale alimentare. 

Correttore di acidità: acido citrico (E330).

	CONFEZIONAMENTO


	Imballo primario: vaso vetro/ busta asettica 
Vassoi termoretratti con supporto di cartone su:

(a) EUROPALLET da 80*120 cm - (b) PALLET da 100*120 cm

	UNITA’ DI VENDITA:
EAN:8004534137500
	Capacità
	Peso netto
	Pz/cartone
	Cart/pedana
	Pz/pedana

	
	580cc
	530g
	12
	108 
	1.296 (a)

	EAN :8004534137708
EAN :8004534137654
	1062cc

2650cc
	1000g

2500g
	12

6
	54
70
	648 (a)
420 (b)

	
	Buste 5kg
	5kg
	4
	40

50
	160 (a)

200 (b)

	VALORI NUTRIZIONALI
	CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E MICROBIOLOGICHE

	 (Valori medi per 100 gr)
	PARAMETRI
	Valori 
	PARAMETRI
	Valori

	VALORE ENERGETICO
	Kcal
	29
	pH
	< 4,50
	Residuo ottico 
	18-22° Brix

	
	KJ
	124
	Aw
	<0.93
	Residuo secco
	22 – 24 %

	GRASSI

di cui saturi
	g

g
	0.3
0,0
	Anaerobi s. r. 
	<10 Ufc/ g
	Coloranti
	Assenti

	CARBOIDRATI

di cui zuccheri
	g

g
	4,1
4,1
	E. coli
	<10 Ufc/ g
	Aflatossine tot.
	< 10 µg/Kg

	
	
	
	Stafilococchi c.p. 
	<10 Ufc/g
	Residui pesticidi
	Limiti legge

	FIBRE 
	g
	1,9
	Salmonella spp
	Assente in 25g
	Muffe e Lieviti
	<10 Ufc/g

	PROTEINE
	g
	0,9
	Assenza OGM e Irradiazioni

	SALE
	g
	1,0
	Allergeni: vedi retro

	MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
	CONSERVABILITÀ DA PROVE DI SHELF LIFE 

(se correttamente conservato)

	Da conservare in luogo fresco ed asciutto. 

Dopo l’apertura conservare in frigorifero.
	PER VASI E LATTE:TMC = 36 mesi 
PER BUSTE: TMC = 24 mesi 

	DESTINAZIONE D’USO: Ideale per la lavorazione dei salumi, può anche arricchire piatti della cucina mediterranea. 


Dichiarazione allergeni
	ESTRATTO DI PEPERONI DOLCE

	Allergeni alimentari 

(Allegato bis Dir. 2007/68/CE e succ. agg.)
	Presente come ingrediente*
	Presente come contaminante**
	Presente in 

Azienda***

	Cereali contenenti glutine e derivati
	
	
	

	Crostacei e prodotti derivati
	
	
	

	Uova e prodotti derivati
	
	
	

	Pesce e prodotti derivati
	
	
	X

	Arachidi e prodotti derivati
	
	
	

	Soia e prodotti derivati
	
	
	

	Latte e prodotti derivati
	
	
	

	Frutta a guscio
	
	
	

	Sedano e prodotti derivati
	
	
	

	Senape e prodotti derivati
	
	
	

	Semi di sesamo e prodotti derivati
	
	
	

	Anidride solforosa e solfiti
	
	
	X

	Lupini e prodotti derivati
	
	
	

	Molluschi e prodotti derivati
	
	
	


* S’intende per “ingrediente” qualunque sostanza o prodotto, compresi gli aromi, gli additivi e gli enzimi alimentari, e qualunque costituente di un ingrediente composto, utilizzato nella fabbricazione o nella preparazione di un alimento e ancora presente nel prodotto finito, anche se sotto forma modificata (definizione da Reg. UE 1169/2011)

** S’intende per contaminante ogni sostanza non aggiunta  intenzionalmente ai prodotti alimentari, ma in essi presente quale residuo della produzione, della fabbricazione, della trasformazione, della preparazione, del trattamento, del condizionamento, dell'imballaggio, del trasporto o dello stoccaggio di tali prodotti, o in seguito alla contaminazione dovuta all'ambiente (definizione da Reg. UE 1169/2011)

*** Vengono messe in atto adeguate precauzioni per evitare contaminazione crociata 
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