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RISO

UNA MANTECATURA
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In quanto Re di tutta Chiccolandia sono chiaramen-
te perfetto per ricette gourmet e piatti raffinati. |l
mio mantello bianco perlato e dotato di una partico-
lare resistenza che mi permette di tenere perfetta-
mente la cottura. Ecco perché da secoli mi sono ag-
giudicato il mio regale titolo.
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Oltre a essere super gu-
stoso sono anche ricco di
vitamine, sali minerali e
antiossidanti. Ho un alto
contenuto di potassio
grazie al quale puoi
tenere a bada l'ipertensi-
one arteriosa. Sei celiaco?
lo sono gluten free, puoi
essere un mio fedele sud-
dito!
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E grazie a me che in 15-18
MIiNuti Massimo puoi gu-
stare il tuo risotto preferi-
to, ma anche preparare
ottimi timballi e minestre.
Assicuro infatti un'ottima
Mantecatura e assorbo i
sapori al 100%, ecco
perché sono  squisito
insieme a qgualungue
condimento. Abbi rispet-
to per la mia corona pero
e scegli bene a cosa
abbinarmi!
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14 mesi Conservare a Adatto per risotti,

(24 mesi sottovuoto
e 24 mesi ATM).
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15-18 minuti

temperatura
ambiente, in luogo
fresco, asciutto e
pulito.
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Senza glutine e senza
allergeni. Povero
di sodio. Ricco di

timballi, minestre.

\0\¢ C

2)
S 0
S 2

Celiachia, ipertensione,
obesita, disturbi
gastrointestinali,

malattie cardiovascolari,
vegani, vegetariani,
allergie.

vitamine, minerali,
antiossidanti.
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ORIGINE DEL RISO: ITALIA / PRODUCT OF ITALY

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

E MERCEOLOGICHE IDONEITA IN ALLERGENI E OGM

CONSISTENZA | Soda ALLERGENI il prodotto non contiene Allergeni,
come richiesto dalla Direttiva 2007/68/EC e
ASPETTO Colorazione pericarpo seguenti emendamenti.
colorato,cariosside perlatura
presente. OGM il prodotto non contiene Proteine o DNA
geneticamente modificati, secondo il Reg.CE.
ODORE Caratteristico della varieta, n. 1829/2003 e 1830/2003. L'azienda non utilizza
assenza di odori estranei. OGM nella sua produzione.
SAPORE Caratteristico della varieta,
assenza di sapori estranei.

VALORI NUTRIZIONALI

MEDI PER 100g DI PRODOTTO CARATTERISTICHE FISICO - CHIMICHE

VALORE ENERGETICO 348 Kcal LUNGHEZZA 6,9 Mm
1456 K] MEDIA

GRASSI 169 LARGHEZZA 3mm

. . . . . . MEDIA
di cui acidi grassi saturi 0,59
CARBOIDRATI 76 g SPESSORE 2mm
di cui zuccheri 0,59 PESO 1000 33,29

SEMI (g)
FIBRE 0,79
A 0

PROTEINE 7g UMIDITA 14%
SALE 0g ROTTURA 3,5%

PALLETTIZZAZIONE Kg 1X6 CARTONE PALLETTIZZAZIONE Kg 1X6 TERMO

N° DI COLLI N° DI COLLI

PER STRATO | '/ PER sSTRATO | 2°

N° DI STRATI N° DI STRATI .
PER PALLET | / PER PALLET | / *1stratodalo colli
TOTALE COLLI | .. TOTALE COLLI | ..

PER PALLET PER PALLET

DIMENSIONE DIMENSIONE

PEDANA 80X120 PEDANA 80X120

CODICE EAN CODICE EAN

reTUcclo 8008105710079 AeTUCeo 8008105710079
CODICE ITF CODICE ITF

copict 18008105510874 copics 18008105510874

PALLETTIZZAZIONE Kg 1X10 TERMO PALLETTIZZAZIONE Kg 1X12 TERMO

N° DI COLLI N° DI COLLI

PER STRATO | 2 PER STRATO | '°

N° DI STRATI N° DI STRATI .
PER PALLET | / PER PALLET | / *1stratodascolli
TOTALE COLLI | ., TOTALE COLLI | .

PER PALLET PER PALLET

DIMENSIONE DIMENSIONE

PEDANA 80X120 PEDANA 80X120

CODICE EAN CODICE EAN

reTUcelo 8008105710079 reTvecto 8008105710079
CODICE ITF CODICE ITF

copics 18008105510874 comices 18008105510874
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